
Catalogo Puratos 2013

Codice Prodotto Imballo Descrizione Impiego

 PANIFICAZIONE
COADIUVANTI (SENZA EMULSIONANTI) - IVA 10% -
038 JOKERISSIMO Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere. Il top dei coadiuvanti per panificazione. Beneficia della tecnologia "Fresh" per una prolungata freschezza del pane cotto. 1%

079 JOKER ACTI-PLUS Sacco  25 Kg
Coadiuvante in polvere. La tecnologia d'avanguardia "Acti-Plus" di cui si avvale consente di ottenere, pur senza utilizzo di emulsionanti, le più alte performances in termini di tolleranza e 
volume.

1%

752 JOKER Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere. La tranquillità di risultati garantiti in ogni applicazione. 1%

031 JOKPAN Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere particolarmente adatto alla produzione di pani come rosette soffiate e specifico per grissini stirati. 1-1,5%

894 GOAL Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere per panificazione. 1%

753 JOKER + Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere per panificazione. 1%

MIGLIORATORI (CON EMULSIONANTI) - IVA 10% -

018 S 5000 FRESH Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere. Si avvale della tecnologia "Fresh" per una prolungata freschezza del pane. 1%

078 S 500 ACTI-PLUS Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere. Si avvale della tecnologia "Acti-plus" che massimizza l'attività enzimatica consentendo la più alta performance in fatto di tolleranza e volume. 1%

047 S500 Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere. La tranquillità di risultati garantiti in ogni applicazione. 1%

023 S 500 SURACTIV RED (GRASSO) Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere con grasso. Eccellente per le quotidiane produzioni di pane speciale. 2%

040 LECIVERT Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere. La composizione a base di lecitina di soia assicura eccellenti risultati nelle produzioni con impiego di celle a lievitazione controllata. 1%

896 T 500 CONTROLLER Secchio 20 Kg Miglioratore in pasta. Da oltre 50 anni il punto di riferimento del panettiere. 2-3%

022 S 500 SURACTIV BLUE (MAGRO) Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere per la panificazione.Tipo magro. 1%

024 S 500 INTERATTIVO Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere: combina la tecnologia degli emulsionanti a quella del complesso enzimatico. 1%

025 S 500 CONTROLLER GRASSO Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere di tecnologia avanzata per la panificazione.Tipo grasso. 2%

897 TIGRIS Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere per panificazione. 1%

MIGLIORATORI SPECIFICI - IVA 10% -
Fermalievitazione

857 S500 TOLERANCE + Sacco  25 Kg Miglioratore in polvere specifico per la produzione di paste lievitate con utilizzo di fermalievitazione. Evita la formazione di bollicine anche nei lunghi processi (48 ore). 1%

Kimo-surgelazione

852 S 500 KIMO LONG Sacco  20 Kg Miglioratore in polvere specifico per la surgelazione di paste lievitate crude non fermentate. Assicura la perfetta tenuta della maglia glutinica anche dopo 6 mesi di surgelazione. 2-4%

881 S 500 KIMO SHORT Sacco  10 Kg Miglioratore in polvere specifico per la surgelazione di paste lievitate crude non fermentate. Assicura la perfetta tenuta della maglia glutinica anche dopo 6 settimane di surgelazione. 3%

Soft'r - Pani morbidi

106 SOFT'R ALPAGA Scatola     20 Kg Miglioratore in polvere per la produzione di prodotti lievitati soffici di lunga conservazione. La tecnologia “Soft’r” esalta e prolunga sofficità e freschezza dei prodotti cotti. 1%
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107 SOFT'R DOLCIPANI Scatola     20 Kg
Miglioratore in polvere per la produzione di prodotti lievitati soffici di lunga conservazione. La tecnologia “Soft’r” esalta e prolunga sofficità e freschezza dei prodotti cotti. Specifico per 
impasti ricchi di zuccheri e grassi. (pasticceria lievitata)

2-3%

100 FRIAX P Sacco  15 Kg Miglioratore in polvere per la produzione di paste lievitate dolci. 2%
LINEA SAPORE - IVA 10% -

754 S 500 UNIC Sacco  10 Kg
Miglioratore unico che contiene lievito naturale, ideale per tutti i tipi di pani croccanti. Consente di prolungare la freschezza della mollica. Evita problemi delle bollicine in 
fermalievitazione ed eccessiva colorazione della crosta.

3-5%

755 HYDRA UNIC Bag in Box 5 Kg Coadiuvante liquido a base di lievito naturale: i vantaggi del lievito naturale e le performances della tecnologia Puratos 1-3%

626 O-TENTIC-ORIGIN Scatola     10 x 1 Kg
Prodotto in polvere proveniente da fermentazione naturale di farina di frumento. Conserva tutta l’attività fermentativa e le proprietà aromatiche di un autentico lievito naturale. Elimina 
completamente l’impiego di lievito compresso. 

4%

628 O-TENTIC-DURUM Scatola     10 x 1 Kg
Prodotto in polvere proveniente da fermentazione naturale di semola di grano duro con ceppi provenienti da Altamura. Conserva tutta l’attività fermentativa e le proprietà aromatiche di 
un autentico lievito naturale. Elimina completamente l’impiego di liev

4%

854 PRIMA MADIA FRESH Sacco  20 Kg Coadiuvante in polvere. A base di lievito naturale unito alla tecnologia “Fresh” apporta ai prodotti finiti sapore e lunga conservazione evitando l’impiego di bighe e preimpasti. 3-5%

LINEA SAPORE - IVA 10% -
046 MADIA Sacco  25 Kg Coadiuvante in polvere a base di lievito naturale di frumento. Gusto di lunga fermentazione. 3-5%

015 SAPORE FIDELIO Bag in Box 10 Kg
Lievito naturale di frumento pastorizzato liquido. A basso dosaggio esalta il sapore del pane mentre a più alto dosaggio determina il tipico sapore del pane di S.Francisco. Nei prodotti 
dolci esalta il gusto di burro.

2%

853 PRIMA LIEVE PLUS Sacco  20 Kg Coadiuvante in polvere. Per il suo contenuto in lievito naturale di frumento può essere impiegato in alternativa o per equilibrare bighe e pre-impasti. 2%

103 PRIMA MADRE Sacco  10 Kg Coadiuvante in polvere a base di lievito naturale. 10%

828 SAPORE SOFTGRAIN MULTIGRAIN Secchiello 11 Kg
Pasta di cereali interi morbidi e dal gusto intenso, ottenuta dalla macerazione e cottura dei cereali interi in lievito naturale liquido. Aggiunta direttamente all’impasto, dona aspetto e gusto 
eccellenti nel prodotto finito. Con segale, sesamo, girasole,

10-30%

861 SAPORE SOFTGRAIN SPELT (farro) Secchiello 12,5 Kg
Pasta di farro intero morbido e dal gusto intenso, ottenuta dalla macerazione e cottura dei semi di farro interi in lievito naturale liquido. Aggiunta direttamente all’impasto, dona aspetto e 
gusto eccellenti nel prodotto finito. 

10-30%

MIXES DI PANIFICAZIONE - IVA 10% -
Mixes per pani speciali

172 EASY MAIS 50 Sacco  10 Kg
Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani al mais. Il lievito madre contenuto deriva dalla fermentazione con ceppi batterici selezionati per dare il tipico gusto 
dolce e di cereali del pane al mais.

50%

175 EASY SOYA 50 Sacco  10 Kg Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani alla soia. Ideale per un pane dal cocktail di aromi unico e un apporto proteico bilanciato. 50%

171 EASY GRANODURO 50 Sacco  10 Kg
Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani di grano duro. Contiente lievito naturale ottenuto dalla fermentazione di semola di grano duro della regione Puglia 
con ceppi provenienti da Altamura.

50%

170 EASY AVENA 50 Sacco  10 Kg Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani all’avena. Ottimo per la produzione di pane con fiocchi di avena evidenti dall’aspetto piacevole e salutare. 50%

174 EASY SEGALE 50 Sacco  10 Kg Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani di segale. Perfetto per il tipico pane scuro della tradizione con alta percentuale di fibre. 50%

173 EASY MULTICEREALI 50 Sacco  10 Kg Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani ai cereali. Miscela di 5 cereali: fiocchi di frumento, fiocchi d’avena, farina d’orzo, fiocchi di soia e farina di segale. 50%

Mixes per pani salutistici
049 EASY PURAVITA LADY Sacco  15 Kg Mix in polvere contenente lievito naturale per la produzione di pani ricchi in Acifo Folico, ideale per l’alimentazione delle donne. 50%

176 EASY PURAVITA MULTIGRAIN 50% Sacco  10 Kg
Mix per la produzione di pani ai multicereali. Concentrato di 4 cereali (frumento, avena, segale, miglio) e 5 grani (girasole, sesamo, mais, lino e papavero) sprigiona una gamma completa 
di sapori con tanti vantaggi nutrizionali.

50%

872 EASY SOFT’R SNACK SALATO Sacco  10 Kg Mix in polvere per la produzione di snack salati. Ideale per pani morbidi, Pan Bauletto, Pan Carré, Stuzzichini, Pizzette, Focacce, prodotti laminati. 50%
871 EASY SOFT’R SNACK DOLCE Sacco  10 Kg Mix in polvere per la produzione di snack dolci. Ideale per Brioches, Panini Dolci, Saccottini, prodotti laminati. 50%
058 EASY BUNS Sacco  15 Kg Mix concentrato in polvere per la produzione di pani soffici. Per la sua limitata percentuale d’impiego consente, a costi vantaggiosi, comode produzioni di pani morbidi. 20%
102

L45
PURAVITA DECOR
MULTI SEEDS & MULTI FIBER

Sacco  5 Kg Mix di semi e cereali in fiocchi (fiocchi di frumento e avena, semi di sesamo, di lino, miglio e girasole). Ideale per decorare pani e cake. 

LIEVITI - IVA 10% -

F05 LIEVITO LEVANTE Scatola     10 Kg
Lievito compresso fresco per panificazione e pasticceria lievitata. 

F10 LIEVITO LEVANTE Scatola     10 Kg
Lievito compresso fresco per panificazione e pasticceria lievitata. 

808 PANTE RED Scatola 20 x 0,5 Kg Lievito secco istantaneo utilizzabile in panificazione. Non richiede reidratazione preventiva. Impiegare 1/3 rispetto al lievito fresco.


